LĨNH VỰC THỦY SẢN Ở MA RỐC 
1/Tiềm năng:
Với ưu thế về vị trí địa lý, hai mặt tiếp giáp với biển là Đại Tây Dương và Địa Trung Hải, bờ biển dài 3500 km, nổi tiếng là một trong những bờ biển có nhiều cá nhất trên thế giới và diện tích mặt biển khoảng 1,2 triệu km2, Maroc có tiềm năng đánh bắt cá được FAO ước tính gần 1,5 triệu tấn và hàng năm có thể tái tạo được. Maroc vẫn là nhà sản xuất hàng đầu về cá ở châu Phi chiếm 1,2% sản lượng cá thế giới và đứng hàng thứ 25 trên thế giới trong lĩnh vực này. Sản lượng này chủ yếu nhờ vào việc đánh bắt loài cá duy nhất, cá xác-đin..
Lĩnh vực đánh bắt:  đóng góp gần 2,5% GDP quốc gia và 56% giá trị kim ngạch xuất khẩu thực phẩm. Theo số liệu của Bộ Nông nghiệp và nghề cá Ma rốc, năm 2010  đội tàu đánh bắt ven bờ và xa bờ của Ma rốc  lên tới 3.020 chiếc trong đó có 2570 chiếc đánh bắt ven bờ và 450 chiếc đánh bắt xa bờ; đạt sản lượng đánh bắt là  1.053.694 tấn  (đánh bắt ven bờ đạt 895.327, xa bờ đạt 158.367 tấn). Cở sở hạ tẩng cảng phát triển với tốc độ khá nhanh, Ma rốc đã trở thành nước sản xuất và xuất khẩu hàng đầu về thủy sản trong thế giới Ả rập và Châu Phi . Maroc có 32  cảng đánh bắt gồm  10 cảng thuộc khu vực biển Địa Trung Hải  chiếm 3,6% sản lượng đánh bắt (đạt 32674 tấn năm 2010) và 22 cảng thuộc khu vực biển Đại Tây Dương chiếm 96,4% sản lượng đánh bắt, trong đó cảng Laayoune chiếm vị trí số 1 với 32 % /tổng sản lượng đánh bắt toàn quốc (đạt 285.719 tấn), tiếp đến là cảng Tan- Tan, chiếm 20,2% (đạt 180.840 tấn) , thứ ba là cảng Dakhla chiếm 19,3 % (đạt 173.039 tấn).
Lĩnh vực nuôi trồng: Nghề nuôi thủy sản chủ yếu là việc nuôi cá nước ngọt, nước lợ và nước mặn, được bắt đầu từ những năm 20 của thế kỷ trước; sản phẩm chủ yếu là loại cá hồi sông, cá chép. Ngày nay, có nhiều trang trại nuôi cá nước ngọt, với sản lượng hàng năm dự tính khoảng 500 tấn; còn sản lượng nuôi trồng thủy sản biển, sản lượng khoảng 1500 tấn. Khoảng 90 % sản lượng thủy sản nuôi trồng phục vụ cho mục đích xuất khẩu.. Đối với việc nuôi cá biển, loại cá được nuôi nhiều nhất là cá sói, cá tráp, cá bơn,các hồi; đối với việc nuôi cá trong đất liền thì gồm các loại cá: cá hồi sông,cá chép, cá chó..; đối với việc  nuôi trai sò, chủ yếu là nuôi hào, nuôi vẹm; nuôi thủy sản nước ngọt thì các loại sò là động vật nuôi duy nhất với loại hình chăn nuôi này.
2/ Sản xuất và tiêu thụ :
*Việc tiêu thụ trong nước :
 Các sản phẩm thủy sản tiêu thụ cả dưới dạng tươi và dạng chế biến.Mặc dù là nước có nguồn lợi về cá phong phú nhưng người Ma rốc tiêu thụ ít hải sản, trung bình khoảng 9,5 kg / người / năm so với mức trung bình của thế giới là 16 kg. 
*Bảng phân chia sản lượng cá theo loại hình đánh bắt:
	Loại hình đánh bắt
	       Năm 2008
	    Năm 2009
	   Năm 2010

	
	SL (tấn) 
	Trị giá

(NgànDH)
	SL(tấn) 
	   Trị giá 

(Ngàn DH)
	SL(tấn) 
	Trị giá

 (Ngàn DH)  

	Ven bờ 
	779.386
	4.273.213
	884.630
	4.033.805
	895.327
	3.967.269

	Xa bờ
	114.901
	3.674.503
	142.935
	2.718.263
	158.367
	2.346.274

	Đánh bắt khác
	124.712
	  470.288
	133.376
	   412.053
	  82.464
	   294.855

	Tổng 
	1018999
	8418004
	1160941
	7164121
	1136157
	6608398


Qua bảng số liệu trên ta thấy sản lượng đánh bắt cá vẫn chủ yếu phụ thuộc vào ngành đánh bắt ven biển, đánh bắt xa bờ chỉ đóng góp khoảng 13% tổng sản lượng. Việc đánh bắt chủ yếu thực hiện ở Đại Tây Dương;  khoảng 70% lượng cá đánh bắt được chuyển vào bờ qua các cảng Laâyoune, Tan Tan và Dakhla. Bờ biển Địa Trung Hải chỉ đóng vai trò không đáng kể với lượng đánh bắt chủ yếu đổ tại các cảng Nador và Al Hoceima chiếm chưa đến 3% tổng số.

3/ Chế biến và xuất khẩu:
Ngành công nghiệp chế biến và giá trị hoá các sản phẩm đánh bắt giữ một vị trí ưu tiên trong nền kinh tế Maroc, đảm bảo 56% xuất khẩu lương thực thực phẩm và 12% tổng xuất khẩu của Maroc. Ngành công nghiệp này chế biến gần 70% số lượng đánh bắt cá ven biển và xuất khẩu khoảng 85% sản lượng sang khoảng 100 nước thuộc 5 châu lục; đạt số lượng và kim ngạch trong các năm 2008, 2009 và 2010 lần lượt là: 481685 tấn – trị giá 1.588 triệu USD; 521.689 tấn – trị giá 1.496 triệu USD; 604.010 tấn – trị giá 1.562 triệu USD 

+ Ngành công nghiệp sản xuất cá đóng hộp phát triển tại Maroc là kết quả của sự tiến triển lâu dài và sự tích luỹ kinh nghiệm. Cá đóng hộp phát triển khá mạnh, được thị trường thế giới đánh giá rất cao  nhờ vào công nghệ chế biến tiên tiến, sản phẩm đa dạng; hiện nay ngành này gồm 47 đơn vị đóng chủ yếu ở Sa Fi và Agadir, mỗi năm chế biến khoảng 320 ngàn tấn, doanh số khoảng 3,5 tỷ DH, trong đó 87 % giành cho xuất khẩu; sản phẩm chủ yếu là cá Sardine , cá thu và cá ngừ đóng hộp; thị trường tiêu thụ là Châu Âu (40,24%), Châu Phi (36,72%), Trung đông (10,41%), Châu  Mỹ (4,44%), Châu Á và Châu Đai dương (8,19%). . Năm 2010, thủy sản đông lạnh  tăng 5%, với sản lượng 134580 tấn. 
+ Ngành công nghiệp sơ chế cá đóng hộp tập trung chủ yếu vào việc ướp muối  và chiến biến các sản phẩm thủy sản dùng làm gia vị chế biến thức ăn giành cho xuất khẩu vào thị trường Châu Âu. Ngành công nghiệp này bao gồm 34 đơn vị sản xuất: chế biến cá filet và đóng gói và khoảng mười đơn vị chuyên muối   cá. Năm 2010, ngành công nghiệp sơ chế cá đóng hộp đã thực hiện doanh thu   trên 1.140 triệu DH (137 triệu USD) với tổng sản lượng cá sơ chế  là 39.000 tấn.

+ Ngành công nghiệp cá đông lạnh có khoảng 191 đơn vị trong đó đa số tập trung ở phía Nam đất nước nhờ sự phát triển của ngành đánh bắt bạch tuộc, cá mực và cá ngoài khơi  gồm Agadir, Laayoune và Dakhla, đều là những cơ sở mới được xây dựng với công nghệ hiện đại, đáp ứng tiêu chuẩn quốc tế về chất lượng, vệ sinh và môi trường. Sản phẩm sản xuất ra chủ yếu phục vụ xuất khẩu, vì nhu cầu trong nước rất thấp. Năm 2010, ngành công nghiệp này đã  đạt sản lượng 147.000 tấn với giá trị trên 320 triệu USD, gồm cả sản lượng cá đông lạnh đánh bằng lưới vét.

+ Ngành công nghiệp cá tươi:. Ngành công nghiệp cá tươi gồm 74 đơn vị, mỗi năm sử lý khoảng 42 ngàn tấn các trắng, trong đó 50% xuất sang Tây Ban Nha, số còn lại xuất sang các nước khác thuộc Châu Âu. Năm 2010, sản lượng thủy sản của Ma rốc giảm, do ảnh hưởng quy định mới của Liên minh Châu Âu về  việc đánh bắt cá bất hợp pháp. Tuy nhiên, doanh số của ngành công nghiệp cá chế biến vẫn tăng, ngành này chiếm 10% / tổng thị phần xuất khẩu của Ma rốc, đạt  doanh thu gần 185 triệu USD năm 2010.

+ Ngành công nghiệp bột cá và dầu cá có mặt tại Maroc từ những năm 40, đã có bước phát triển từ khoảng 20 năm nay. Hoạt động này do khoảng 30 đơn vị chủ yếu đặt tại các cảng cá xác-đin Agadir, Safi, Tan Tan, Essaouira và Laâyoune. Bột và dầu cá được coi là những sản phẩm thủy sản chế biến chủ yếu được xuất khẩu sang  Châu Âu (81%), Trung Đông (10%), Châu Á (6%) Châu Phi (2%) và Châu Mỹ (1%). Ngành sản xuất bột cá mỗi năm sử lý khoảng 300 ngàn tấn cá nguyên liệu, phần lớn số này giành cho việc làm thức ăn chăn nuôi, sản lượng tăng trưởng đáng kể qua các năm, ví dụ tháng 2/2009 đạt 11.100 tấn thì tháng 2/2010 đạt 35.436 tấn. Ma rốc hiện đang có kế hoạch đầu tư sản xuất bột cá có hàm lượng Protein cao, cũng như đầu tư vào sản xuất dầu cá cao cấp.
+ Ngành công nghiệp khai thác rong biển(tảo biển)  đã xuất hiện từ trên 50 năm tại Maroc. Trong nửa thế kỷ tồn tại này, ngành đã tập trung phát triển việc giá trị hoá tối đa loại nguyên liệu tự nhiên vùng ven biển có khả năng tái tạo này. Tảo biển cũng được coi là sản phẩm thủy sản, rất giàu Vitamine và khoáng chất, giàu chất Polysacarit (thạch trắng). Những chất này có thể dùng trong lĩnh vực thực phẩm hoặc dùng trong lĩnh vực vi khuẩn học, làm nguyên liệu đầu vào cho các sản phẩm trong ống  nghiệm. Hiện nay, với trình độ của mình, Ma rốc đã sản xuất được  tảo GELDIUM và tảo GRACILARIA. Lĩnh vực chế biến tảo biển gồm 2 đơn vị: 01 ở Casablanca và 01 đơn vị ở El Jadida; ngành này sử dụng khoảng 8000 tấn nguyên liệu để chiết suất ra khoảng 1250 tấn  thạch trắng, hầu như toàn bộ số này giành cho xuất khẩu. Nhờ vậy, hiện nay Ma rốc được xếp vị trí thứ 2 về xuất khẩu thạch trắng. Năm 2006, Ma rốc xuất khẩu 52,12 % sản lượng mặt hàng này sang Châu Âu, 23,94% sang Châu Mỹ, 23,48% sang Châu Á và 0,46% sang Châu Phi.
4/ Việc quản lý và chiến lược phát triển ngành thuỷ sản:
+ Về chính sách:
 Hiện nay, lĩnh vực thủy sản ở Ma rốc  được quy định rất chặt chẽ, do tiềm ẩn nhiều nguy cơ lây nhiễm không những trong lĩnh vực nuôi trồng và đánh bắt mà còn lây nhiễm trong quá trình chế biến, phân phối. Việc kiếm tra chất lượng thủy sản do các Ủy ban trung ương và khu vực trực thuộc Tổng cục thủy sản Ma rốc đảm nhiệm, với mục tiêu là kiểm tra chất lượng các sản phẩm đưa ra tiêu thụ tại thị trường nội địa và triển khai việc áp dụng tiêu chuẩn chất lương HACCP tại ngay các đơn vị chế biến sản phẩm. Trong phạm vi quốc gia, các sản phẩm thủy sản chịu sự điều chỉnh  của Nghị định N 2-97-1003 và 1426 ngày 2/12/2005 liên quan đến việc kiểm tra vệ sinh và chất lượng sản phẩm  hải sản và thủy sản nước ngọt. Tại điều 12, nghị định này quy định các điều kiện vệ sinh, chất lương sản phẩm áp dụng cho cả sản phẩm tươi lẫn sản phẩm chế biến, cả thủy sản biển lẫn thủy sản nước ngọt, từ khâu đánh bắt, đóng gói đến quá trình vận chuyển . 
+ Chiến lược phát triển ngành thủy sản của Ma rốc  :
· Bảo vệ các nguồn sinh học và các hệ sinh thái biển thông qua việc đánh bắt một cách có trách nhiệm và việc quản lý hiệu quả hơn những loài sinh vật biển bằng cách xem xét những kế hoạch quy hoạch các bãi đánh bắt.

· Củng cố khung pháp lý

· Tăng cường quy chế và những phương tiện nghiên cứu đánh bắt cá

· Nâng cao vị trí của Maroc là nhà sản xuất và xuất khẩu thuỷ hải sản ở cấp quốc tế;

· Tăng giá trị gia tăng của lính vực này trong nền kinh tế quốc dân;

· Nâng cao các điều kiện xã hội nghề nghiệp của những người làm nghề biển

· Phát triển ngành nuôi trồng thuỷ sản

· Phát huy tối ưu giá trị của các sản phẩm đánh bắt.
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